HALKEKMEK

EKMEK VE UN FABRIKASI A.S.

Baskent Ankara’da 1994 yilindan bugline hizmet veren
ANKARA HALK EKMEK Fabrikasi; lezzetli Griinlerinin yani
sira, ArGe laboratuvarinda yaptigl gelistirmelerle; yeni,
cesitli ve saglikli Griinler sunuyor.

Milyon adetleri bulan gilinlik ekmek israfinin bir nebze
onune gecebilmek icin ArGe ¢alismasi yuriiten ANKARA
HALK EKMEK Fabrikasli, destelenen projesi ile ekmek
israfinin 6nlenmesi ve artan ya da lretim esnasinda
beyaz, fazla kizarmis, bicak agmamis, sekli bozuk vb.
ekmeklerden saglikli yeni trlin gruplari gelistirmeyi
basararak ekonomiye katki sagliyor.

Bu ekmekler dilimlenerek tekrar firinlandiktan sonra
ogutulerek galeta unu yapiliyor. Galeta unlari ekstriizyon
pisirme teknolojisi kullanilarak, saglikli Griin gruplari
olan ve gesitli yas gruplarina hitap eden gerezler
Uretiliyor. ANKARA HALK EKMEK Fabrikasi, ArGe
calismalariile gelistirdigi proje sayesinde 5 gesit “Halk
Gerez” adi verilen yeni bir Girlin grubu Giretmekte.

Tum bunlarin yani sira ANKARA HALK EKMEK’in temel
hedefi, hijyenik kosullarda, halka daha kaliteli ve ucuz
ekmek uretmek.

ANKARA HALK EKMEK Fabrikasi Genel Midiru Ali
ILKBAHAR; “En biiylik projemiz Hacettepe Universitesi ile
ortaklasa gerceklestirdigimiz ve TUBITAK TEYDEB’in
destekledigi Halk Ekmek Cerez projesi. Her giin
milyonlarca ekmek firinda kaliyor ve déniisim
saglanamiyordu. Bu yaptigimiz proje sayesinde hem
saglikli, hem ekonomik Halk Cerez’i Uirettik.” diye
yaptiklari projenin 6nemine dikkat ¢ekiyor ve
“Ekmegimizde katki maddesi olmadigi icin bu cerez de
katki maddesiz. Yagda kizartma yapilmiyor. Yeni bir
teknoloji olan firnlama yontemi kullaniliyor. Yagda
kizartilarak yapilan diger cerezlerin okullarda satisi
yasak. Bizim tretimimiz olan bu gerez saglikli
olmasindan dolayi okullarda satisi serbest. Simdi
patentini de alma asamasindayiz.” proje ile saglikli bir
Grtinlin ortaya ¢iktigini belirtiyor.



Ali ILKBAHAR; “Projelerimizin cogunu Universitelerimizile
birlikte gelistiriyoruz. Biz gelistirdigimiz trtinleri,
Universitenin gelistirdikleriyle birlestirerek ortaya yeni bir
proje cikariyoruz. Projenin bilimsel yanini tiniversite
calisirken, pratige dokilmesi konusunda da biz
calistyoruz.” diyerek proje gerceklestirmenin ve sanayi
Universite isbirliginin ne derece basarili olabilecegine
dikkat cekiyor.
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